
DINNER MENU

Grapefruit-Variation 
mit Rooisbos und Joghurt

Birnensorbet

Frischer Fruchtsalat

Auswahl regionaler Käsespezialitäten
Tessiner Feigensenf, Chutney, Nüsse und Trauben

Rindsentrecôte
mit buntem Gemüse, Kartof-

felgratin und Sauce Béarnaise

Loup de mer 
auf Fenchel, Rotweinrisotto 

und Tomatenschaum

Hummus
mit grilliertem Gemüse,  
Geisskäseknusper und  

mariniertem Kräutersalat

Knusprige Rösti
mit mariniertem Spinat, Apfel 

und Andeerer Käse

DESSERTS

ZWISCHENGÄNGE

Bunter Wintersalat 
Blattsalate mit winterlichem Gemüse,  marinierten Pilzen und gerösteten Kernen 

 
 
 

Focaccia
mit mariniertem Gemüse, Frischkäsecrème, Pesto und Rucola

VORSPEISEN

HAUPTGÄNGE

0
0
6

Cannelloni
mit Auberginenragout, Sauce 
Béchamel und Tomatensugo

85

Tomatensuppe
mit Passionsfrucht, Dörrtomate, 

Olive und Basilikumöl


