
DINNER MENU

Erdnussstange
mit Mandarine und Dinkelkrokant

Sanddornsorbet

Frischer Fruchtsalat

Auswahl regionaler Käsespezialitäten
Tessiner Feigensenf, Chutney, Nüsse und Trauben

Coq au vin
geschmort in Merlot, mit  

Röstgemüse und cremiger 
Tessiner Polenta

Zander 
auf Spitzkohlgemüse  

und Brätler

Bruschetta
mit Tomaten, Basilikum  

und Büffelmozzarella

Weisse  
Bohnencrèmesuppe

mit Chorizoöl und Kresse

Buchweizenpizokel
mit cremigem Wirz und  

sautierten Pilzen

DESSERTS

ZWISCHENGÄNGE

Bunter Wintersalat 
Blattsalate mit winterlichem Gemüse,  marinierten Pilzen und gerösteten Kernen 

 
 
 

Baba Ghanoush
mit Falafel und Granatapfel

VORSPEISEN

HAUPTGÄNGE
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Strozzapreti 
mit Strauchtomaten,  

Basilikumpesto und Parmesan
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